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Speisekarte

Vorspeisen

Frankische Hochzeitssuppe
Klare Brihe mit Griel3nockerl, Markkl6Bchen, Leberknddeln
und feinen Pfannenkuchenstreifen

Burgsalat ,Ritterlich frisch“
Bunte Salatvariation mit Walnussen, Ziegenkédse und Honig-
Senf-Dressing

Hauptgange aus der Burgkiiche

Burg-Bowl ,,Frankischer Sommer*

Bunte Bowl mit Wildkrautern, mariniertem Gemiise, Cous
Cous, Rote Beete- und SuBkartoffelsticks,
Sonnenblumenkerne, Croutons, gebratener Hahnchenbrust
oder gebratenen Garnelen an Mango-Chili-Dressing
Aufpreis gebratene Garnelen 3.90 €

Gebratenes Forellenfilet
mit Bratkartoffeln, Rieslingsauce und gemischtem Salat

Garnelen Pfannchen

in Knoblauch gebratene Garnelen

mit Krauter-Dip oder frankischem Kren-Dip
dazu frankisches Krustenbrot

Schauferla

Zart geschmorter Schweineschulterbraten mit krosser Kruste,

serviert mit KartoffelkloBen und Sauerkraut

Frankischer Sauerbraten
Mit LebkuchensoBe, hausgemachten KléBen und Preiselbeer
Rotkohl

Zwiebelroastbraten
Vom Roastbeef mit frischen angeschmorten Zwiebeln und
Bratkartoffeln

Entrecoéte
Saftiges Entrecote (300g), serviert mit Speckbohnen und
Bratkartoffeln

Erklarung der Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 8 mit Phosphat
,Hinweise zu den von uns verwendeten Allergenen finden Sie am Ende dieser Karte*

6,90 €

8,90 €

15,90 €

18,90 €

17,90 €

17,90 €
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26,90 €
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»RitterspieB“
SpieBe aus Hahnchen, Schwein und Rind mit Speckbohnen
und Bratkattoffeln dazu hausgemachter Krauterquark-Dip

Frankische Bratwiirste

Zwei hausgemachte Bratwiirste, in der Pfanne goldbraun
gebraten, serviert mit Sauerkraut und Krustenbrot oder
Bratkartoffeln

Aufpreis Bratkartoffeln 2,90 €

Burg-Burger ,,Frankische Schweiz*

Laugen Burger-Patty aus regionalem Rindfleisch, belegt mit
Emmentaler, gebratenen Zwiebeln und Burgsauce, serviert mit
Kartoffelwedges

Veganer Burger
Veganes Burger Patty mit Zwiebeln, Salat, Tomaten und Burg
SoBe, serviert mit Kartoffel Wedges

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
mit Kartoffelwedges und gemischtem Salat

Schnitzel ,,Frankische Kruste“
Schnitzel vom Schwein mit einer Kruste aus Meerrettich und
Senf, Pommes oder Bratkartoffeln

Schnitzel "Wiener Art“
mit Pommes oder Bratkartoffeln

Burgplatte fiir zwei Personen

Eine Auswahl an Schauferla, zwei frankischen Bratwirsten,
zwei Schnitzel Wiener Art und Sauerkraut, dazu vier Frankische
KléBe und Brot

Vegetarisches Gemiisepfannchen (auch Vegan maéglich)
Saisonal wechselnde Gemisevariation, in Krauterbutter kurz
angebraten, dazu hausgemachte Kréauterquark-Dip

Gebackene Champignons
Auf Buntem Salat mit Krauterquark

Hausgemachte Kasespatzle in der Pfanne
mit gerdsteten Zwiebeln

Beilagensalat
Eis & Desserts
Schokoladen-Soufflé mit Vanilleeis und Sahne

Apfelklchle in Zimt-Zucker mit Vanilleeis, Schokoladensauce
und Sahnehaube

Erklarung der Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 8 mit Phosphat
,Hinweise zu den von uns verwendeten Allergenen finden Sie am Ende dieser Karte*
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